ZAPYTANIE OFERTOWE

w zakresie
przygotowywania sniadan i obiadow dwudaniowych z napojem
dla uczniéw Szkoty Podstawowej nr 13
z Oddziatami Mistrzostwa Sportowego al. Niepodleglosci 32
w Poznaniu
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1. Nazwa oraz adres pytajacego:

Szkota Podstawowa nr 13 z Oddziatami Mistrzostwa Sportowego w Poznaniu
al. Niepodleglosci 32, 61-714 Poznan

kontakt(@sportowal 3.pl
tel. 61 852 60 01

2. Opis zapytania

)

2)

3)

4)

8))

Okreslenie zapytania ofertowego:
Przygotowywanie Sniadan i obiadéw dwudaniowych z napojem dla uczniéw Szkoly
Podstawowej nr 13 z Oddzialami Mistrzostwa Sportowego w Poznaniu

[lo$¢ ucznidéw uczeszezajacych do szkoty — 530 dzieci.
[lo$¢ uczniéw w klasach sportowych — 250 dzieci
Orientacyjna ilo$¢ wydawanych positkéw — 150 dziennie

Wykonawca bedzie przygotowywal positki wedlug obowigzujacych norm
zywieniowych. Positki musza spelnia¢ wymagania Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz.U.2017.149 j.t.) oraz Rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015r. w sprawie grup srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty
oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach speiniajacych wymogi zywienia
zgodnie z obowigzujgcymi normami zywieniowymi wg Instytutu Zywnosci i Zywienia.

Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacjg otrzymang od Zamawiajacego:
jadlospis dla 4 diet (w tym bezmleczna, wegetarianska, bezglutenowa) jadlospis ma
by¢ przygotowany na okres 20 dni zywieniowych.

Jadlospis musi spetniaé nastepujgce warunki jakosciowe :

- dzienny jadlospis powinien obejmowaé dania miesne, polmigsne oraz jarskie,
powinien uwzglednia¢ sezonowos¢ positkow

- jadlospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze si¢ powtarza¢ w tym
samym tygodniu

- w tygodniu powinien by¢ przygotowywany co najmniej 2 razy obiad z drugim daniem
miesnym

Posilki muszg spelnia¢ nastepujace warunki jakosciowe :

- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
swiezych, naturalnych, z gwarancjg $wiezosci, mato przetworzonych, bez dodatkow
konserwujacych, barwiacych, sztucznie aromatyzowanych, bez ulepszaczy smakow,
wyklucza si¢ gotowe dania w torebkach i produkty typu instant, mieso nie moze by¢
MMO .

- w jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone 1 duszone,
okazjonalnie smazone

o



- do przygotowywania potraw zalecane jest stosowanie ttuszczéw spozywczych — olej,
maslo, do smazenia olej roslinny rafinowany, stosowanie duzej ilosci kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli

- wazna jest estetyka potraw i positkow.

6) Jadlospis ukladany bedzie przez Wykonawce na okres 1 miesigca i dostarczany do
Dyrektora placéwki najpdzniej na 3 dni przed jego realizacja. Na jadlospisie winna
widnie¢ gramatura positkéw oraz alergeny.

7) Koszt catodniowego Zywienia dziecka uczeszczajacego do szkoly moze zostad
zmieniony w czasie trwania zawartej umowy po stosownym uzasadnieniu (powinien
by¢ poréwnywalny ze stawkami wyznaczonymi przez MOPR).

8) Wykonawca moze dokona¢ sprzedazy positkow innym osobom nie objetym
zapytaniem wg ceny wynikajacej z wlasnej kalkulacji.

9) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i przechowywania prébek
zywieniowych do celéw sanitarno — epidemiologicznych zgodnie z obowigzujgcymi
zasadami.

10) Positki beda przygotowywane przez osoby posiadajace zaswiadczenie lekarskie z
badant przeprowadzonych do celow sanitarno — epidemiologicznych w zaktadzie
speliajacym wymagania higieniczno — sanitarne dla zakladéw produkcyjnych lub
wprowadzajacych do obrotu positki, srodki spozywcze.

11) Wykonawca jest gotowy do realizowania przedmiotu zapytania w przypadku
zaklécenia procesu technologicznego ( z przyczyn niezaleznych, braku energii
elektrycznej, braku wody itp.) wytwarzanych positkéw. W przypadku awarii lub innych
nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ positki o tej samej
jakosci na swoj koszt z innych bezpiecznych Zrodet.

12) Wykonawca jest zobowigzany do dostosowania sie godzinami wydawania positkow do
wymogow Dyrektora placoéwki zgodnie z harmonogramem zaj¢¢ szkolnych.

13) Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania zapiséw ustawy o wychowaniu w
trzezwosci 1 przeciwdziataniu alkoholizmowi.

14) Do kazdego positku Wykonawca przygotowuje produkty, potprodukty i napoje, wg
ustalonych jadtospisow.

15)Positki beda przygotowywane i gotowane w kuchni szkolnej. Wykonawca
zobowigzany jest do wyposazenia kuchni w sposéb umozlwiajacy realizacje
przedmiotu zaméwienia.

16) Wykonawca jest odpowiedzialny za jako$¢ podawanych positkow, ich temperature w
chwili podania oraz ich walory smakowe i estetyczne.
Zamawiajacy informuje wykonawce o tym, ze zywione bedg dzieci z réznorodnymi
alergiami pokarmowymi (na podstawie zaswiadczen lekarskich). Wykonawca powinien
(po zgloszeniu rodzicéw 1 uzgodnieniu z nimi) zapewni¢ odpowiednie produkty
zastepcze dla tych dzieci (np. mleko krowie zastgpié¢ mlekiem sojowym).
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17) Wszelkie zmiany dotyczace czasu i terminu wydawania positkéw wymagaja
wezesniejszego uzgodnienia obu stron. Cena positku uwzglednia gotowanie positkow,
obstuge przy wydawaniu positkéw, sprzgtanie oraz koszty dowozu produktow.

Positki musza spelnia¢ normy zywieniowe dla odpowiedniej grupy wiekowej /
gramatura i kalorycznos¢ odpowiednia dla dzieci w wieku szkolnym.

18) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania do zatwierdzenia przez Dyrektora
Szkoty regulaminu wydawania positkéw i systemow platnosci. Wykonawca zapewniaé
bedzie mozliwos¢ korzystania z aplikacji w celu zamawiania i odwotywania positkow
przez rodzicow.

19) Wykonawca zobowiazany jest wyposazy¢ kuchnie w sprzet i urzadzenia niezbedne do
prawidtowej realizacji ustugi w tym w zastawy (talerze, miski) porcelanowe, sztuéce,
widelce, tyzeczki, kubki, szklanki. Tylko w wyjatkowych sytuacjach - dopuszczalne
jest realizacji ustugi za pomocg naczyn jednorazowych oraz plastikowych naczyn,
sztué¢cow, kubkow.

20) W przypadku organizowania przez placowke oswiatowg innych form zaje¢ dla dzieci w
okresach wolnych od nauki szkolnej Wykonawca zobowigzany jest §wiadczy¢ ustugi
cateringowe wynikajgce z niniejszej umowy na warunkach w niej okreslonych.

21)Positki beda przygotowywane przez osobe (kucharza) majgca co najmniej 5 letnie
doswiadczenie w gotowaniu dla dzieci szkolnych i przedszkolnych.

22) Uklad graficzny przygotowania jadtospisu podczas realizacji zamowienia dla dzieci w
przedszkolu i szkole:

Sniadanie Obiad

Lp. Dzien (nazwa potrawy, gramatura, (nazwa potrawy, gramatura,

tygodnia kaloryczno$¢, nazwa sktadnikdow, | kalorycznos$¢, nazwa sktadnikow,

alergeny) alergeny)

1. Poniedzialek

2. Wtorek

3. Sroda

4, Czwartek

5. Pigtek

23) Zamawiajagcy wymaga, aby byla dostepna dieta wegeterianska, bezmleczna i
bezglutenowa w tej samej cenie jak dieta podstawowa.

24) Zamawiajacy wymaga aby rodzice dzieci korzystajacych z oferty mogli dokonywaé
wyboru abonamentu wg nastgpujgcego wzorca:
- zupa
- drugie danie i napdj
- zestaw: zupa, drugie danie i napoj.

25) Mozliwo$¢ wprowadzenia znizek w przypadku zamawiania miesiecznego abonamentu.



26) Wykonawca zobowigzany jest do przejgcia wszelkich czynnosci zwigzanych z obstuga

platnosci, zamawiania i odmawiania positkéw, w ramach oferowanej ceny, wraz
z opisem proponowanego systemu rozliczania (aplikacja).

27) Wykonawca musi na czas realizacji przedmiotu zamoéwienia posiada¢ dostgp do strony

internetowej, na ktoérej udostepni aplikacje umozliwiajaca rodzicom ucznidw szkoty
dokonywac¢ optat za positki abonamentowe.

Brak w/w funkcjonalnosci spowoduje odrzucenie oferty.

3. Dzierzawa pomieszczen i wyposazenia kuchni szkolnej:

1)

2)

3)

4)

3)

6)

7)

8)

Przedmiotem dzierzawy sa pomieszczenia kuchenne 1 pomieszczeniami
magazynowymi o powierzchni tgcznej 121 m? wraz z wyposazeniem.

Stotowka bedzie udost¢pniana na czas wydawania positkéw i nie stanowi przedmiotu
najmu.

Najemca zobowigzany bedzie do:

- pokrywania kosztow najmu, z wliczonymi kosztami wody i energii cieplnej

- pokrywania kosztow zuzycia energii elektrycznej wg wskazan zamontowanego
podlicznika

- pokrywania kosztow zuzycia gazu wg wskazan licznika

- wywozu odpadéow kuchennych i utylizacji odpadéw pokonsumpcyjnych — we
wlasnym zakresie

- przeprowadzenia na wlasny koszt konserwacji, remontéw biezacych i kapitalnych,
przegladéw wydzierzawionych urzadzen z czgstotliwoscia zgodna z technologia
uzytkowania tych urzadzen.

Doposazenia na wlasny koszt wynajgtego pomieszczenia w urzgdzenia niezbedne do
prowadzenia dziatalnosci gospodarcze;.

Wydzierzawiajacy dopuszcza mozliwosé korzystania z infrastruktury w celu
przygotowywania positkow w formie cateringu jezeli jednoczesnie nie zakldci to
przygotowania i wydawania positkéw w placowce Wynajmujgcego.

Wydzierzawiajacy nie zezwala na korzystanie ze stotdwki szkolnej w celu organizacji
imprez i serwowania positkow osobom spoza szkoty.

Najemca zobowigzany jest do utrzymania w czystosci pomieszczen przeznaczonych do
wydawania positkéw — w trakcie jak i po wydaniu, wlasnym sprzetem i srodkami do
tego przeznaczonymi, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Najemca zobowigzany jest do zapewnienia nadzoru w czasie wydawania i spozywania
positkéw oraz personelu do wydawania positkéw spetniajagcych wymagania stawiane
przy prowadzeniu zbiorowego zywienia. Wydzierzawiajacy zobowigzany jest do
zatrudnienia os6b niezbednych do wykonania niniejszej ustugi (postugujacych sie¢
komunikatywnie jezykiem polskim).
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9

Najemca odpowiada za wszelkie uchybienia $wiadczonej ushugi ujawnione w trakcie
dokonywania kontroli

10) Minimalna wysokos$¢ miesiecznego czynszu dzierzawy lokalu wynosi 3 000 PLN+

podatek VAT 23%.

11) Termin wykonania zamowienia:

Przedmiot zamdwienia realizowany bedzie w okresie od dnia 01.09.2024 r. do dnia
31.08.2025 .

4. Wykaz dokumentow skladajacych si¢ na oferte:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Formularz ofertowy

Aktualny odpis z wlasciwego rejestru albo aktualne Zaswiadczenie o wpisie do
Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej Rzeczpospolite]
Polskie;j

Oswiadczenie, ze oferent spetnia warunki dotyczace:

- posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci, jezeli przepisy prawa
naktadaja obowigzek ich posiadania,

- posiadania wiedzy i do§wiadczenia,

- dysponowania odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonania zamowienia,

Wykaz doswiadczenia zawodowego w zakresie zywienia zbiorowego,

Dokumenty potwierdzajace nalezyte wykonanie ustug:

a) W okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jesli okres
prowadzenia dziatalnosci jest krotszy, w tym okresie, wykonat w ciggu 1 roku co
najmnicj 4 ushugi, z ktérych kazda trwata nicprzerwanic przcz okres co najmnicj 10
miesiecy, o wartosci kazdej z uslug, rownej co najmniej 50 000,00 PLN, w tym 3
ushugi, ktére polegaly na przygotowaniu positkéw dla dzieci w wieku szkolnym (w
wieku od 7 do 16 lat),

b) W przypadku ustug nadal wykonywanych pod uwage brana bedzie tylko wartos¢ i
okres wykonanej ushugi do dnia sktadania ofert.
¢) Dysponuje kucharzami, posiadajacg co najmniej 5 letnie do$wiadczenie w

zakresie przygotowania positkow dla dzieci w wieku szkolnym (w wieku od 6
do 16 lat)
d) dysponuje m.in. 1 osobg posiadajacg wyksztalcenie w kierunku dietetycznym.

Przyktadowy jadlospis (w kazdej z wymienionych wersji dietetycznych) wykonany
wedlug wytycznych w niniejszym ogloszenia.



5. Postanowienia koncowe
1) Zamawiajacy przewiduje wybor najkorzystniejszej oferty.

2) Termin skladania ofert: do dnia 14 sierpnia 2024r. do godz. 12.00

3) Miejsce skiadania ofert (tylko w wersji papierowe;):
— sekretariat —
Szkola Podstawowa nr 13 z Oddziatami Mistrzostwa Sportowego w Poznaniu
al. Niepodlegtosci 32, 61-714 Poznan

4) Zamawiajgcy w ciggu 7 dni zobowigzuje si¢ do poinformowania wszystkich
zainteresowanych o wyborze oferty.
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FORMULARZ OFERTOWY

Przygotowywanie $niadan i obiadéw dwudaniowych z napojem dla uczniéw Szkoly
Podstawowej nr 13 z Oddzialami Mistrzostwa Sportowego w Poznaniu

Do
Szkola Podstawowa nr 13 z Oddzialami Mistrzostwa Sportowego
61-714 Poznan, Al. Niepodleglosci 32

A. Dane Wykonawcy

Nazwa albo imi¢ i nazwisko

Siedziba albo miejsce zamieszkania i adres

NIP, REGON, KRS

e-mail:

Osoba upowazniona do reprezentacji

Wykonawcy

Osoba do kontaktu ze strony Wykonawcy w

trakcie realizacji zamowienia (imig 1

nazwisko, e-mail, telefon)

B. Oferowane ceny:

Dzienna cena obiadu dla ucznia
(prosze¢ o podanie cen w zalezno$ci od

wariantu)

Wysoko$¢ oferowanego czynszu najmu za
1 miesigc - w PLN netto

C. O§wiadczenie w zakresie wypelnienia obowiazkow informacyjnych przewidzianych w
art. 13 lub art. 14 RODO

Oswiadczam, ze wypehilem obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14
RODOD wobec oséb fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub poérednio
pozyskalem w celu ubiegania si¢ o udzielenie zamoOwienia publicznego w niniejszym

postgpowaniu.*
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D rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 1.
w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych 1 w
sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogolne
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).

* W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio
jego dotyczacych lub zachodzi wylaczenie stosowania obowiazku informacyjnego, stosownie
do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO tresci o§wiadczenia wykonawca nie sktada (usunigcie

tresci oswiadczenia np. przez jego wykreslenie).

D. Oswiadczenie dotyczace podanych informacji

Ogwiadczam, ze wszystkie informacje podane w powyzszych o$wiadczeniach sa aktualne i
zgodne z prawdg oraz zostaty przedstawione z pelng $wiadomoscia konsekwencji

wprowadzenia zamawiajacego w blad przy przedstawianiu informacji

data, imi¢ i nazwisko oraz podpis

piecz¢¢ Wykonawcy uprawnionego przedstawiciela Wykonawcy
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